SENMNA

/AN

GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
PROCEDIMIENTO DESARROLLO CURRICULAR
FORMATO PLANEACION PEDAGOGICA

Fecha de Elaboracion

Denominacion del Programa de Formacion

Modalidad de Ejecucion

Codigo y version del Programa

Nombre del Proyecto ( Si es formacion Titulada)

APLICACION DE TECNICA

Codigo del Proyecto ( Si es formacion Titulada)

Instructor(es) que elabora la planeacién pedagoégica

DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE

ESTRATEGIAS

proceso de la
Formacion
profesional Integral
SENA.

INDUCCION

integral de acuerdo con su proyecto de
vida y el desarrollo profesional

requerimientos del programa y politicas
instituciones

FASE DE PROYECTO( Si ACTIVIDAD DE
el programa es d(: I PROYECTO ( si el COMPETENCIA RESULTADOS DE APRENDIZAJE D ARCNDIZAIER {HORAS)
prog ( DESARROLLAR HORAS TRABAIO | HORAS TRABAJO | DIDACTICAS ACTIVAS
titulada) programa es titulada) DIRECTO INDEPENDIENTE
Reconocer los
Ensayos
actoresy la i N R
Tl cl Identificar la dinamica organizacional del Reconocer los componentes de la formacién Audios y videos
RESULTADO DE APRENDIZAJE DE L SENAYy el rol de la formacién profesional profesional integral de acuerdo con 20 0 Testimonios

Registro de actitudes
Prueba de actitudes
Documentos de
productos
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Identificar las
materias primas y
los peligros de
contaminacion en la
preparacion de
alimentos

Reconocer las caracteristicas de las materias
primas necesarias para la preparacién de
alimentos de acuerdo con fichas técnicas de

Demostraciones

2 ) . Panel
CONTROLAR EL MANEJO DE LAS Caracterizar las materias primas teniendo P, EETE RS o IR o Debate
MATERIAS PRIMAS EN LA PRODUCCION |en cuenta las fichas técnicas del producto IR TEes Gl IR 78 2 Ensayo
DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS |y los estandares de calidad definidas por la o . . : P Estudio de caso
Clasificar materias primas segun caracteristicas )
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS organizacion organolépticas. Entrevista
Mentefacto
Manejar estandares de compra de alimentos Pregunta - respuesta
de manera responsable
INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE
FORMA ORAL Y ESCRITA DENTRO DE Comprender informacion basica oral y Conferencia
CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES escrita en inglés acerca de si mismo, de las De'“;“l:a“"es
SEGUN LOS CRITERIO§ ESTABLECIDOS personas y de su contexto inmediato en Apropiar expresiones sociales de la lengua E:s:;:
POR EL MARCO COMUN EUROPEO DE realidades presentes e historias de vida. inglesa de acuerdo con estructuras Entrevista
REFERENCIA gramaticales del idioma. Pregunta — respuesta
Emplear expresiones y modismos de la 54 6
lengua inglesa en la comprension y
INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE redaccién de recetas y procedimientos de Comentarios
FORMA ORAL Y ESCRITA DENTRO DE Describir a nivel basico, de forma oral y preparacion de alimentos. Conferen.cia
CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES escrita en inglés personas, situaciones y De’";“:‘"’"es
SEGUN LOS CRITERIO? ESTABLECIDOS lugares de acuerdo con sus costumbres y E:s:;:
POR EL MARCO COMUN EUROPEO DE experiencias de vida. Entrevista
REFERENCIA Pregunta - respuesta
Conocer los cambios quimicos de las
materias primas en los procesos de
prepacién y almacenamiento de alimentos.
APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS Relacionar las alteraciones de los Conferencia
CIENCIAS NATURALES DE ACUERDO CON Describir los fenémenos, principios y leyes alimentos con efectos fisicos y quimicosy Panel
SITUACIONES DEL CONTEXTO de la quimica a partir del andlisis de su los agentes contaminantes. 12 6 Debate
contexto productivo y social. Estudio de caso
PRODUCTIVO Y SOCIAL . L, Mesa redonda
Andlizar metodos de conservacion de
alimentos de acuerdo con la
caracteristicas de los mismos y la posible
alteracion quimica de los mismos.
Detectar los riesgos de contaminacién que con‘t::r:?rfaezilo'o: 3:':5?:"‘:;:::::: ?ii e Demostraciones
MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO :::?::Zf;fﬁ:,:::;;j:;(I,I;n;entos prevenir alteracién de los alimentos. 1 . [E’:::;:
CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE X . .. .
contaminantes (fisicos, quimicos y Prevenir la contaminacién en dreas de Estudio de caso
Mentefacto

bioldgicos).

produccidn culinaria

Pregunta - respuesta
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APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS
CIENCIAS NATURALES DE ACUERDO CON
SITUACIONES DEL CONTEXTO
PRODUCTIVO Y SOCIAL

Correlacionar los fenémenos, principios y
leyes de la quimica con la realidad
productiva y social.

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS
CIENCIAS NATURALES DE ACUERDO CON
SITUACIONES DEL CONTEXTO
PRODUCTIVO Y SOCIAL

Usar principios y leyes de la quimica en
situaciones concretas de su entorno.

Conocer los cambios quimicos de las
materias primas en los procesos de
prepacién y almacenamiento de alimentos.

Relacionar las alteraciones de los
alimentos con efectos fisicos y quimicos y
los agentes contaminantes.

Andlizar metodos de conservacion de
alimentos de acuerdo con la
caracteristicas de los mismos y la posible
alteracion quimica de los mismos.

24

Conferencia
Panel
Debate
Estudio de caso
Mesa redonda

Comentarios
Conferencia
Panel
Debate
Estudio de caso
Mesa redonda
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Reconocer las técnicas, métodos y
procedimientos de limpieza tendientes a
mejorar las condiciones de salubridad en la
preparacion de alimentos.

Demostraciones

Mantener las areas y materias primas en Debate
condiciones salubres aplicando 78 24 Ensayo
procedimientos de limpieza y exigencias Estudio de caso
normativas de manipulacién de alimentos. Mentefacto
Pregunta - respuesta
Apropiar los principios normativos de la
manipulacién de alimentos en el ejercicio
laboral y personal.
Debate
Ensayo
6 0 Estudio de caso
Entrevista
talleres practicos
Ponencia
Pregunta - respuesta
Comentarios
Demostraciones
6 0 Estudio de caso
Entrevista Mentefacto
Pregunta - respuesta
Comprender la responsabilidad social del
.cocinero frente a? la manipula(iic'?n de Debate
alimentos, el manejo de despercicios y las talleres practicos
consecuencias del incumplimiento de los
o ) " ) 6 0 Ensayo
principios normativos asocidos a dicha labor. Estudio de caso
Entrevista
Ponencia

Pregunta — respuesta
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Comentarios
Demostraciones
Estudio de caso

Entrevista Mentefacto
Pregunta - respuesta

Comentarios
Demostraciones
Estudio de caso

Entrevista Mentefacto
Pregunta - respuesta

Comentarios
Demostraciones
Estudio de caso

Entrevista Mentefacto
Pregunta - respuesta

Comentarios
Demostraciones
Estudio de caso

Entrevista Mentefacto
Pregunta - respuesta

Comentarios
Demostraciones
Estudio de caso

Entrevista Mentefacto
Pregunta - respuesta
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Comentarios
Conferencia
Panel
Debate
Estudio de caso
Mesa redonda

Comentarios
Demostraciones
Estudio de caso

Entrevista Mentefacto
Pregunta - respuesta

36 6

Comentarios
Conferencia
Panel
Debate
Estudio de caso

Apropiar procedimientos de razonamiento Mesa redonda

matemético de acuerdo con las necesidades
de programa de formacion.

Efectuar procedimientos matematicas en la
resolucién de situaciones de la manipulacién y
preparacién de alimentos.

Comentarios
Demostraciones
Estudio de caso
Entrevista Mentefacto
Pregunta — respuesta
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®
SENA

N

COCINA

PRESENCIAL

635503 VERSION 103

S Y PROCEDIMIENTOS DE COCINA EN ESTABLECIMIENTOS GASTRONOMICOS

1712379

JUAN PABLO FERNANDEZ

AMBIENTES DE

APRENDIZAJE TIPIFICADOS

AMBIENTE

Salén convencional dotado de:

30sillas

Escritorio para 30 personas

Tablero acrilico
Computador portatil
Conexién de internet mesa
Mesa para computador
Silla para instructor

DESCRIPCION DE LA

(negro, rojo, verde,
azul)
Borrador para tablero
acrilico
Pliego de papel
periédico
Cinta adhesivo
Tijeras para papel

FORMATIVOS.

IDENTIFICA LOS COMPONENTES Y
ESTRUCTURA DE LA FORMACION
PROFESIONAL INTEGRAL SEGUN EL
PROGRAMA DE FORMACION Y SU PERFIL
COMO APRENDIZ DEL SENA
INCORPORA A SU PROYECTO DE VIDA LAS
OPROTUNIDADES OFRECIDAS POR EL SENA

LAcapO: RO CRITERIOS DE EVALUACION EVIDENCIA DE
FORMACION RESPONSABLES (A
Técnico- Etica
Marcadores de color RECONOCE LA IDENTIDAD INSTITUCIONAL Y
LOS PROCEDIMIENTOS ADMINISTRATIVOS Y |Eyidencia de

conocimientos.
Resolucién de estudio de
casos sobre reglamento

OBSERVACIONES

GFPI-F-018.V2



Salén convencional dotado de:
30sillas

Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico

Computador portatil

Conexién de internet mesa

Mesa para computador

Silla para instructor

Almacén o economato (donde se
almacena las materias primas
para formacién)

Cuartos frio o nevera con
congelador

Chaquetas térmicas para el frio 3

Marcadores de color
(negro, rojo, verde,
azul)
Borrador para tablero
acrilico
Pliego de papel
periédico
Cinta adhesivo
Tijeras para papel

Profesional en
Cocina o
Gastronomia
Ingeniero de
alimentos
Tecndlogo en
cocina o
gastronomia
Administrador
Hotelero con
experiencia en
preparacion de
alimentos para el
sector hotelero,

Clasifica las materias primas de acuerdo con
caracteristicas or Ié fisicas-
y grupos de inventarios.
Describe criterios de calidad de la materia
prima de acuerdo con ficha técnicay
estandares de compra.

Pruebas escritas
Pruebas orales
Ensayos

Audios y videos
Testimonios
Registro de
observaciones
Documentos de
productos

Salén convencional dotado de:
30sillas

30 equipos de computo
Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico

Computador portatil

Conexién de internet mesa
Mesa para computador

Silla para instructor
|TELEVISOR 50" con cable HDMI

Marcadores de color
(negro, rojo, verde, azul)
Borrador para tablero
acrilico

Pliego de papel
periddico

Cinta adhesivo

Tijeras para papel

Profesional con
titulo en
licenciatura en
idiomas o
Profesional en
cualquier area de
conocimiento

* Comprende vocabulario y expresiones en
inglés en contextos personales acorde con nivel
principiante.

* Comprende informacién basica en textos en
inglés acorde con nivel principiante.

Pruebas orales
Audios y videos
Prueba de actitudes
Socio drama

Documentos de
productos

Salén convencional dotado de:
30ssillas

30 equipos de computo
Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico

Computador portatil

Conexion de internet mesa

Marcadores de color
(negro, rojo, verde, azul)
Borrador para tablero
acrilico

Pliego de papel
periddico

Cinta adhesivo

Profesional con
titulo en
licenciatura en
idiomas o
Profesional en
cualquier drea de
conocimiento

e Completa formularios con informacién
personal utilizando vocabulario y gramatica
acorde con nivel principiante.

* Da consejos simples de salud y seguridad.

Pruebas orales

Audios y videos

Prueba de actitudes

Mesa para computador Tijeras para papel Socio drama
Silla para instructor Documentos de
TELEVISOR 50" con cable HDMI productos
Salén convencional dotado de: Marcadores de color TITULO Define su proyecto de vida de acuerdo a los

30sillas (negro, rojo, verde, azul) |POFESIONAL EN criterios de Dignidad, de Respeto, Creencias, Ensayos
Escritorio para 30 personas Borrador para tablero  |QUIMICA, Ecologia y Cultura.

Tablero acrilico acrilico LICENCIATURA EN |eeReconoce su valor y el valor del otro de Testimonios
Computador portatil Pliego de papel QUIMICA, QUIMICA [acuerdo a los principios de dignidad y Registro de

Conexion de internet mesa

periddico

INDUSTRIAL, ING

construccién cultural y autonomia

observaciones

Mesa para computador Cinta adhesivo DE ALIMENTOS Registro de actitudes
Silla para instructor Tijeras para papel Prueba de actitudes
Salén convencional dotado de: Ingeniero de Pruebas escritas abiertas
N Marcadores de color N N
30sillas ) alimentos o Pruebas escritas cerradas
I (negro, rojo, verde, . . . L .
Escritorio para 30 personas azul) Ingeniero Determina peligros de contaminacién de Registro de
Tablero acrilico agroindustrial, acuerdo con tipos de riesgo. observaciones
L. Borrador para tablero L o . N .
Computador portatil acrilico en los de enfer que
Conexién de internet mesa . Ali oen pued i peligro de inacién en
Pliego de papel N . .
Mesa para computador e control calidad de los 0s seglin pr
N N periédico i .
Silla para instructor alimentos. establecido.

Cinta adhesivo
Tijeras para papel

GFPI-F-018.V2



Salén convencional dotado de:

30sillas

Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico
Computador portatil
Conexién de internet mesa

Marcadores de color
(negro, rojo, verde, azul)
Borrador para tablero
acrilico

Pliego de papel
periddico

TITULO
POFESIONAL EN
QuimIca,
LICENCIATURA EN
QUIMICA, QUIMICA
INDUSTRIAL, ING

Define su proyecto de vida con base en criterios
axiologicos y culturales y habitos de convivencia
eeUtiliza herramientas que permiten la
comunicacion asertiva en diferentes entornos
teniendo en cuenta la pedagogia para la paz

Ensayos

Testimonios
Registro de
observaciones

Mesa para computador Cinta adhesivo DE ALIMENTOS Registro de actitudes
Silla para instructor Tijeras para papel Prueba de actitudes
Salén convencional dotado de: Marcadores de color TITULO Cambia actitudes frente a su comportamiento

30sillas (negro, rojo, verde, azul) |POFESIONAL EN con base en la dignidad, aportando a la cultura |Ensayos

Escritorio para 30 personas Borrador para tablero  |QUIMICA, de paz

Tablero acrilico acrilico LICENCIATURA EN  |Reconoce hitos histéricos de violencia y paz Testimonios
Computador portatil Pliego de papel QUIMICA, QUIMICA |como aporte a la construccién de una cultura Registro de

Conexion de internet mesa
Mesa para computador
Silla para instructor

periédico
Cinta adhesivo
Tijeras para papel

INDUSTRIAL, ING
DE ALIMENTOS

de paz

observaciones
Registro de actitudes
Prueba de actitudes

GFPI-F-018.V2



Salén convencional dotado de:
30sillas

Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico

Computador portatil

Conexién de internet mesa
Mesa para computador

Silla para instructor

Marcadores de color
(negro, rojo, verde,
azul)
Borrador para tablero
acrilico
Pliego de papel
periédico
Cinta adhesivo
Tijeras para papel

Ingeniero de
alimentos o
Ingeniero
agroindustrial,
Tecndlogo en
Alimentos o en

Determina peligros de contaminacién de
acuerdo con tipos de riesgo.

dad.

control calidad de los de enfer que
pued: i peligro de inacién en
los ali 0s seglin pr imil
establecido.

Pruebas escritas abiertas
Pruebas escritas cerradas
Registro de
observaciones

Salén convencional dotado de:
30ssillas

Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico

Computador portatil

Conexion de internet mesa
Mesa para computador

Silla para instructor

Almacén o economato (donde se
almacena las materias primas
para formacién)

Cuartos frio o nevera con
congelador

4 i o

Marcadores de color
(negro, rojo, verde, azul)
Borrador para tablero
acrilico

Pliego de papel
periédico

Cinta adhesivo

Tijeras para papel

Profesional en
Cocina o
Gastronomia
Ingeniero de
alimentos
Tecndlogo en
cocina o
gastronomia
Administrador
Hotelero con
experiencia en
preparacion de
alimentos para el

Alista dreas, equipos y utensilios de acuerdo
con procedimiento y programa de limpieza y
desinfeccion.

Verifica existencias y estado de los alimentos
segun criterios técnicos y stocks establecidos
por la organizacién.

Organiza alimentos conforme con tipo, riesgo
de contaminacién, métodos de conservacion y
normativa sanitaria y de seguridad y salud en el
trabajo.

Registra informacién del almacenamiento e
inventario en tiempo y documentos dispuestos
para el procedimiento.

Pruebas escritas abiertas
Pruebas escritas cerradas

Audios y videos
Testimonios
Registro de
observaciones

Documentos de
productos

" : e
Salén convencional dotado de:
30sillas

Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico

Computador portatil

Conexién de internet mesa
Mesa para computador

Silla para instructor

Marcadores de color
(negro, rojo, verde, azul)
Borrador para tablero
acrilico

Pliego de papel
periddico

Cinta adhesivo

Tijeras para papel

.
Licenciado en
Matemiticas o

* Ingeniero afin al
programa de
formacién

Define el problema a resolver de acuerdo con
las necesidades de su entorno

Define procedimientos matematicos segun la
situacion problemdtica

Pruebas escritas cerradas

Registro de
observaciones

Documentos de
productos

Salén convencional dotado de:
30ssillas

Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico

Computador portatil

Conexién de internet mesa
Mesa para computador

Silla para instructor

Almacén o economato (donde se
almacena las materias primas
para formacién)

Cuartos frio o nevera con

congelador
b Aaal 1feinD

Marcadores de color
(negro, rojo, verde, azul)
Borrador para tablero
acrilico

Pliego de papel
periédico

Cinta adhesivo

Tijeras para papel

Profesional en
Cocina o
Gastronomia
Ingeniero de
alimentos
Tecndlogo en
cocina o
gastronomia
Administrador
Hotelero con
experiencia en
preparacion de
alimentos para el

torl '

Elabora requisicion de materias primas de
acuerdo con recetas estdndar, necesidades de
produccion y procedimiento técnico.

Recibe materias primas segun requisicion y
estandares de producto.

Verifica el estado de materias primas de
acuerdo con estandares de calidad,
procedimiento técnico y normativa sanitaria.

Pruebas escritas abiertas
Pruebas escritas cerradas

Registro de
observaciones

Prueba de actitudes

Documentos de
productos

GFPI-F-018.V2



Salén convencional dotado de:

30sillas

Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico
Computador portatil
Conexién de internet mesa
Mesa para computador
Silla para instructor

Marcadores de color
(negro, rojo, verde, azul)
Borrador para tablero
acrilico

Pliego de papel
periddico

Cinta adhesivo

Tijeras para papel

Licenciado en
Matemiticas o

* Ingeniero afin al
programa de
formacion

Plantea ecuaciones de primer grado de acuerdo
con los ejercicios planteados

Plantea reglas de tres de acuerdo a la relacion
entre las variables

Pruebas escritas cerradas

Registro de
observaciones

Documentos de
productos

Salén convencional dotado de:

30sillas

Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico
Computador portatil
Conexién de internet mesa
Mesa para computador
Silla para instructor

Marcadores de color
(negro, rojo, verde, azul)
Borrador para tablero
acrilico

Pliego de papel
periddico

Cinta adhesivo

Tijeras para papel

Licenciado en
Educacién Fisica
 Profesional en
Ciencias del
Deporte.

* Tecndlogo en
Actividad Fisica o
Entrenamiento
Deportivo con
especializacion

Tecnoldgica

Identifica los conceptos basicos de Anatomia y
Fisiologia.

Aplica los conceptos basicos de la Miologia
Humana con base en el anlisis del movimiento.

Pruebas escritas cerradas

Ensayos

Prueba de actitudes

Salén convencional dotado de:

30sillas

Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico
Computador portatil
Conexion de internet mesa
Mesa para computador
Silla para instructor

Marcadores de color
(negro, rojo, verde, azul)
Borrador para tablero
acrilico

Pliego de papel
periddico

Cinta adhesivo

Tijeras para papel

Licenciado en
Matemiticas o

* Ingeniero afin al
programa de
formacién

Presenta solucién a problemas mediante
figuras geométricas

Resuelve ecuaciones de acuerdo con principios
matematicos

Calcula perimetros, dreas y volimenes de
acuerdo con los elementos de la figura
geométrica

Pruebas escritas cerradas

Registro de
observaciones

Documentos de
productos

Salén convencional dotado de:

30 sillas

Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico
Computador portatil
Conexién de internet mesa
Mesa para computador
Silla para instructor

Marcadores de color
(negro, rojo, verde, azul)
Borrador para tablero
acrilico

Pliego de papel
periddico

Cinta adhesivo

Tijeras para papel

Licenciado en
Matemiticas o

* Ingeniero afin al
programa de
formacién

Realiza conversiones segun las equivalencias
entre sistemas de medida

Representa un conjunto de datos de acuerdo
con la variable estadistica

Realiza procedimientos matematicos mediante
el uso de calculadora

Pruebas escritas cerradas

Registro de
observaciones

Documentos de
productos

Salén convencional dotado de:

30sillas

Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico
Computador portatil
Conexién de internet mesa
Mesa para computador
Silla para instructor

Marcadores de color
(negro, rojo, verde, azul)
Borrador para tablero
acrilico

Pliego de papel
periddico

Cinta adhesivo

Tijeras para papel

Licenciado en
Educacidn Fisica
 Profesional en
Ciencias del
Deporte.

* Tecndlogo en
Actividad Fisica o
Entrenamiento
Deportivo con
especializacion

Tecnolégica

Interpreta los fundamentos de Estilo de vida
saludable, Higiene y Nutricion en los contextos
productivo y social.

Pruebas escritas cerradas

Ensayos

Prueba de esfuerzo
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Salén convencional dotado de:

30sillas

Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico
Computador portatil
Conexién de internet mesa
Mesa para computador
Silla para instructor

Marcadores de color
(negro, rojo, verde, azul)
Borrador para tablero
acrilico

Pliego de papel
periddico

Cinta adhesivo

Tijeras para papel

Licenciado en
Matemiticas o

* Ingeniero afin al
programa de
formacién

Administra un plan de Higiene Corporal dentro
del contexto productivo.

Identifica las técnicas de coordinacién motriz
relacionadas con su perfil ocupacional.

Aplica conceptos basicos de Ergonomia y
Pausas Activas de acuerdo con la naturaleza de
la funcion productiva.

Discrimina ejercicios especificos para la
prevencion de riesgos ergondmicos segun su
actividad laboral.

Estructura un plan de Ergonomia y pausas
activas segun contexto laboral

Pruebas escritas cerradas

Ensayos

Prueba de actitudes

Salén convencional dotado de:

30ssillas

Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico
Computador portatil
Conexion de internet mesa
Mesa para computador
Silla para instructor

Marcadores de color
(negro, rojo, verde, azul)
Borrador para tablero
acrilico

Pliego de papel
periédico

Cinta adhesivo

Tijeras para papel

Licenciado en
Matematicas o

* Ingeniero afin al
programa de
formacion

Administra un plan de Higiene Corporal dentro
del contexto productivo.

Identifica las técnicas de coordinacién motriz
relacionadas con su perfil ocupacional.

Aplica conceptos basicos de Ergonomia y
Pausas Activas de acuerdo con la naturaleza de
la funcién productiva.

Discrimina ejercicios especificos para la
prevencion de riesgos ergondmicos segun su
actividad laboral.

Estructura un plan de Ergonomia v pausas

Pruebas escritas cerradas

Ensayos

Prueba de actitudes

Salén convencional dotado de:

30ssillas

Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico
Computador portatil
Conexion de internet mesa
Mesa para computador
Silla para instructor

Marcadores de color
(negro, rojo, verde, azul)
Borrador para tablero
acrilico

Pliego de papel
periédico

Cinta adhesivo

Tijeras para papel

Licenciado en

o

Ejecuta rutinas de ejercicio fisico segun las

necesidades de los contextos laboral y social.

* Ingeniero afin al
programa de
formacion

Establece pausas de acuerdo con cargas de
trabajo y tiempos de Actividad Fisica para una
recuperacién adecuada

Selecciona técnicas que le permiten potenciar
su capacidad de reaccién mental y mejorar sus
destrezas motoras segun la naturaleza de su
entorno laboral.

Pruebas escritas cerradas

Ensayos

Prueba de actitudes

Salén convencional dotado de:
30sillas

Escritorio para 30 personas
Tablero acrilico

Computador portatil

Conexién de internet mesa
Mesa para computador

Silla para instructor

Marcadores de color
(negro, rojo, verde, azul)
Borrador para tablero
acrilico

Pliego de papel
periédico

Cinta adhesivo

Tijeras para papel

Licenciado en

o

Ejecuta rutinas de ejercicio fisico segun las

necesidades de los contextos laboral y social.

* Ingeniero afin al
programa de
formacion

Establece pausas de acuerdo con cargas de
trabajo y tiempos de Actividad Fisica para una
recuperacién adecuada

Selecciona técnicas que le permiten potenciar
su capacidad de reaccién mental y mejorar sus
destrezas motoras segun la naturaleza de su
entorno laboral.

Pruebas escritas cerradas

Ensayos

Prueba de actitudes
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Fecha de Elaboracién

del gl deF

COCINA

Modalidad de Ejecucién

PRESENCIAL

Codigo y version del Programa

635503 VERSION 103

Nombre del Proyecto ( Si es formacién Titulada)

APLICAR TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS DE COCINA EN ESTABLECIMIENTOS GASTRONOMICOS

Cadigo del Proyecto ( Si es formacion Titulada)

1712379

que elabora la

JUAN PABLO FERNANDEZ

DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE AMBIENTES DE o
[FASE DE PROYECTO(Si|  ACTIVIDAD DE (HOF /APRENDIZAJE TIPIFICADOS DESCRIPCION DE LA
elprogramaesde | PROYECTO (siel COMPETENCIA RESULTADOS DE APRENDIZAJE ACTIVIDADES DE APRENDIZAJEA ) SR e madics CRITERIOS DE EVALUACION EVIDENCIA DE
DESARROLLAR ACTIVAS
titulada) programa es titulada) APRENDIZAJE
HORAS TRABAIO | HORAS TRABAJO T MATERIALES DE INSTRUCTORES
DIRECTO INDEPENDIENTE FORMACION RESPONSABLES
Salon convencional Marcadores de color Ingeniero de Pruebas escritas abiertas
aplicar practicas higienicas y medidas de Conferencia dotado de: (negro, rojo, verde,  [alimentos o Pruebas escritas cerradas
MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO | proteccion en la preparacion de alimentos de 305illas azul) Tecndlogo en Pruebas orales
CON NORMATIVIDAD VIGENTE acuerdo con normatividad sanitariay plan de 24 6 Panel Escritorio para 30 Borrador para tablero |control calidad de TS
saneamiento Estudio de caso personas acrilico alimentos. Audios y videos
Entrevista [Tablero acrilico Pliego de papel T:S‘"“ﬂ"::s
) ; eistro de
Saln convencional | Marcadores de color _|Licenciado en Pruebas escritas abiertas
GENERAR HABITOS SALUDABLES DE dotado de: (negro, rojo, verde,  |educacion Fisica Pruebas escritas cerradas
VIDA MEDIANTE LAAPLICACIONDE | o isges psicomotrices en el pebate 305illas azul) Profesional en Pruebas orales
PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FISICA EN contexto productivo y social. 6 6 talleres practicos Escritorio para 30 Borrador para tablero [ciencias del Ensayos
LOS CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y Ensayo personas acrilico deporte Audios y videos
SOCIALES Estudio de caso Tablero acrilico Pliego de papel Tecnologo en Testimonios
Entcevista "
, SalGn convencional Licenciado en Pruebas escritas abiertas
GENERAR HABITOS SALUDABLES DE dotado de: educacion Fisica Pruebas escritas cerradas
VIDA MEDIANTE LA APLICACION DE Practicar habitos saludables mediante la Debate 305sillas profesional en
PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FISICAEN | aplicacion de fundamentos de nutricién e 6 6 talleres practicos Escritorio para 30 iencias del Registro de
LOS CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y higiene. Ensayo personas deporte observaciones
SOCIALES :5"“"0 de caso [Tablero acrilico [Tecnologo en
ntrevista . iin
Saln convencional | Marcadores de color _|Licenciado en Pruebas escritas abiertas
GENERAR HABITOS SALUDABLES DE " y . e
Ejecutar actividades de acondicionamiento jotado de (negro, rojo, verde,  |educacion Fisica Pruebas escritas cerradas
VIDA MEDIANTE LA APLICACION DE | 20 '% ; i Debate 305ilas azul) Profesional en
" isico orientadas hacia el mejoramiento de la -
PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FISICAEN | 161 ficica en los contextos productivo y 6 6 talleres précticos Escritorio para 30 Borrador para tablero  [ciencias del Registro de
LOS CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y socil Ensayo personas acrilico deporte observaciones
SOCIALES Estudio de caso Tablero acrilico Pliego de papel Tecnologo en
Entce, "
talleres practicos Saln convencional | Marcadores de color _[Profesional en Pruebas escritas abiertas
CONTROLAR EL MANEJO DE LS Solicitar materias primas de acuerdo con Demostraciones dotado de: (negro, rojo, verde, |gastronomia o Pruebas escritas cerradas
MATERIAS PRIAS EN LA PRODUCCION | ordenes de produccién, receta estandar, Pregunta - respuesta 30 sillas azul) Tecnélogo en
DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS | fichas técnicas, procedimientos y principios 8 6 [Mesa redonda Escritorio para 30 Borrador para tablero |cocina o Registro de
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS éticos de responsabilidad Debate personas acrilico gastronomia. observaciones
talleres practicos [Tablero acrilico Pliego de papel
Saln convencional | Marcadores de color _|Licenciado en Pruebas escritas abiertas
GENERAR HABITOS SALUDABLES DE Conferencia dotado de: (negro, rojo, verde, educacion Fisica Pruebas escritas cerradas
VIDA MEDIANTE LA APLICACION DE | implementar un plan de Ergonomia y Pausas Demostraciones 30 silas a2l profesional en
PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FISICA EN [ Activas segun las caracteristicas de I funcion 6 6 panel Escritorio para 30 Borrador para tablero |ciencias del Registro de
LOS CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y productiva Estudio de caso personas acrilico deporte observaciones
SOCIALES Entrevista Tablero acrilico Pliego de papel Tecnologo en
Salon convencional | Marcadores de color |CAP, tecnico, Pruebas escritas abiertas
EJERCER DERECHOS FUNDAMENTALES Conferencia dotado de: (negro, rojo, verde, [tecnologo o Pruebas escritas cerradas
DEL TRABAJO EN EL MARCO DE LA Valorar la importancia de la ciudadania 30 sillas azul) p'rofesional SENA, Pruebas orales
CONSTITUCION POLITICA Y LOS laboral con base en el estudio de los derechos 6 6 Panel Escritorio para 30 Borrador para tablero |y experiencia en el Ensayos
CONVENIOS INTERNACIONALES humanos y fundamentales del trabajo. Estudio de caso personas acrilico area Audios y videos
Entrevista [Tablero acrilico Pliego de papel tematicaderechos [Testimonios
talleres practicos Saldn convencional | Marcadores de color _[Profesional en Pruebas escritas abiertas
CIEENTER e Demostraciones dotado de : (negro, rojo, verde, |gastronomia o Pruebas escritas cerradas
RECUROSOS PARA | PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO | Efectuar procedimientos de alistamiento en Pregunta — respuesta 30 sillas azul) ITecnslogo en Pruebas orales
LA PREPARACION DE | CON LA ORDEN DE PRODUCCION Y materias primas de acuerdo con técnicas, 120 36 Mesa redonda Escritorio para 30 Borrador para tablero |cocina o Ensayos
ALIMENTOS PROCEDIMIENTO TECNICO parametros de produccion y calidad. personas acrilico gastronomia. Audios y videos
Tablero acrilico Pliego de papel Testimonios
Saln convencional | Todo en acero [CAP, tecnico, Pruebas escritas abiertas
Conferencia dotado de: inoxidable tecnologo o Pruebas escritas cerradas
Demostraciones 305ilas Olla con tapa de 250 mi |p'rofesional SENA, Pruebas orales
Apropiar las técnicas de cocina, reposteriay Panel Escritorio para 30 2und y experiencia en el Ensayos
EJERCER DERECHOS FUNDAMENTALES | @ comentalesdel | Panaderia con medidas sanitarias para el Estudio de caso personas Olla con tapa de 500 m! [area Audios y videos
DEL TRABAIO EN EL MARCO DE LA © > proceso en produccién de alimentos Entrevista [Tablero acrilico 2 und tematicaderechos [Testimonios
CONSTITUCION POLITICA Y LOS Lrabajo de acuerdo con a constiucion ¢ ° Computador portétil  |Olla con tap de 1litro 2 [humanosy Registro de
politica y los convenios internacionales.
CONVENIOS INTERNACIONALES Pregunta - respuesta Conexion de internet ~ und (fondo) fundamentales en observaciones
Mesa redonda mesa Sartén de 15 cmt 2 und |el trabajo que Registro de actitudes
Mesa para computador [sartén de 20 cms 2 und [impartira en su Prueba de actitudes
Silla para instructor Bowls de 500 ml 4und |desempefio. Auto valoracion
Bandejas de pléstico 4_[Tecnico ocio drama

OBSERVACIONES
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Salon convencional

Marcadores de color

[CAP, tecnico,

Pruebas escritas abiertas

Producir alimentos
de cocina nacional e

EJERCER DERECHOS FUNDAMENTALES Conferen dotado de: (negro, rojo, verde,  [tecnologo o Pruebas escritas cerradas
DEL TRABAJO EN EL MARCO DE LA I"“°"(°°E’ el tra:_ajlo como :‘"0 de I‘ZS . . . Demostraciones 30 sillas azu) [ rofesional SENA, Pruebas orales
CONSTITUCION POLITICA Y LOS. el e’“z"o::&”la'“;;':;::zzcz :'I‘t:“” ida ) Escritorio para 30 Bor‘rbador paratablero |y experiencia en el Ensa}yns
CONVENIOS INTERNACIONALES 8 Estudio de caso personas acrilico area Audios y videos
Entre, Tablero acrilico Pliego de papel tematicaderechos Testimonios
Sal6n convencional | Marcadores de color |CAP, tecnico, Pruebas escritas abiertas
EJERCER DERECHOS FUNDAMENTALES ) ) Conferencia dotado de: (negro, rojo, verde, [tecnologo o Pruebas escritas cerradas
DEL TRABAJO EN EL MARCO DE LA | P2"ticipar en acciones solidarias orientadas al Demostraciones 30 sillas azul) p'rofesional SENA, Pruebas orales
CONSTITUCION POLITICA Y LOS. eAE'C'C"’;Z :; :::::‘:::(‘:’r"aﬂl:: delos 6 6 panel Escritorio para 30 Borrador para tablero [y experiencia en el Ensayos
CONVENIOS INTERNACIONALES Esltudu? !de caso $e:‘onas \ ;lcr o :rea i :ud;ns yvideos
ntrevista ablero acrilico iego de papel ematicaderechos estimonios
talleres practicos Saln convencional | Marcadores de color _[Profesional en Pruebas escritas abiertas
Demostraciones dotado d (negro, rojo, verde, gastronomia o Pruebas escritas cerradas.
PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO  |realizar preparaciones de base de panaderia y Pregunta - respuesta 30 sillas a201) Tecnologo en pruebas orales
CON LA ORDEN DE PRODUCCION Y reposteria segun tecnicas, orden de 36 6 Mesa redonda Escritorio para 30 Borrador paratablero  [cocina o Ensayos
PROCEDIMIENTO TECNICO produccion y normatividad sanitaria personas acrilico gastronomia. [Audios y videos
Tablero acrilico Pliego de papel Testimonios
[Comentarios. Salon convencional Todo en acero Profesional con Pruebas escritas abiertas
Participar en intercambios conversacionales Demostraciones dotado de: inoxidable titulo en Pruebas escritas cerradas
bisicos en forma oral y escrita en inglés Entrevista 305ilas Olla con tapa de 250 ml Pruebas orales
arsiEra gz || d"efev:'esv:':“'°"es s Pregunta - respuesta 30 equipos de computo | 2 und Ensayos
forma araly escrita dentro de cotidianidad como en experiencias Mesa redonda Olla con tapa de 500 ml |Profesional en [Audios y videos
N rEeiEe. Escritorio para 30 2 und cualquier drea de Testimonios
contextos sociales y laborales . B !
segiin los criterios establecidos Comentarios. Saln convencional Profesional con Pruebas escritas abiertas
por el Marco Comun Europeo de | Hevar a cabo acciones de mejora relacionadas Demostraciones dotado de: Marcadores de color  titulo en Pruebas escritas cerradas
Referencia para las Lenguas. TR R MEEEED Entrevista 30sillas (negro, rojo, verde, [licenciatura en Pruebas orales
bésica en inglés, sobre sf mismo, otras Pregunta - respuesta 30 equipos de computo |azul) idiomas o Ensayos
personas, su contexto inmediato asf como de Mesa redonda Borrador para tablero  [Profesional en Audios y videos
experiencias pasadas. Escritorio para 30 acrilico cualquier érea de Testimonios
talleres practicos Sal6n convencional Profesional en Pruebas escritas abiertas
Demostraciones dotado de : de color ia o Pruebas escritas cerradas
Pregunta - respuesta 30 5ilas (negro, rojo, verde,  |Tecnslogo en Pruebas orales
PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO | Elaborar productos de cocina de acuerdo con Mesa redonda Escritorio para 30 azul) cocina o Ensayos
CON LA ORDEN DE PRODUCCION Y |tecnica, receta estandar, orden de produccion 120 36 personas Borrador para tablero  [gastronomia. [Audios y videos
PROCEDIMIENTO TECNICO y normatividad sanitaria Tablero acriico acrilico Testimonios
Borrador para tablero [Pliego de papel Registro de
acrilico periédico observaciones
de color  |Cinta adhesivo Registro de actitudes
Comentarios. Sal6n convencional |Todo en acero Profesional Pruebas escritas abiertas
Aplicar practicas de proteccion Conferencia dotado de: inoxidable especializado Pruebas escritas cerradas
ambiental, seguridad y salud en Interpretar los problemas ambientales y de Debate 30 sillas Olla con tapa de 250 ml [en Pruebas orales
o s . SST teniendo en cuenta los planes. tori y
eltrabajo de acuerdo con las politicas planesy A 6 Foro Escritorio para 30 2und seguridad Ensayos
organizacionales y la normatividad | PrOE"2M3s establecidos porla organizacion y Estudio de caso personas Olla con tapa de 500 ml |y [Audios y videos
e el entorno social Entrevista Tablero acriico 2 und salud Testimonios
vigente. Mentefacto Computador portatil  |Olla con tap de 11itro 2 [en Registro de
Pregunta — respuesta Conexion de internet  fund (fondo) el i
Sal6n convencional Profesional Pruebas escritas abiertas
Aplicar practicas de proteccion Conferencia dotado de : de color i Pruebas escritas cerradas.
ambiental, seguridad y salud en Efectuar las acciones para la prevencién y Demostraciones 305ilas (negro, rojo, verde, [en Pruebas orales
BN " control de la problematica ambiental y de tori "
eltrabajo de acuerdo con las politicas [ v A 6 Panel Escritorio para 30 a2u) seguridad Ensayos
reanimaconalony 1s pormaidad | ST tentendo en cuenta los procedimientos Estudio de caso personas Borrador para tablero |y [Audios y videos
& esy . establecidos por la organizacion. Entrevista Tablero acrilico acrilico salud Testimonios
vigente. Mentefacto Borrador para tablero |Pliego de papel en Registro de
|Preeunta — respuesta acrilico periddico el i
al6n convencional Profesional Pruebas escritas abiertas
Aplicar practicas de proteccion Conferencia dotado de : de color i Pruebas escritas cerradas.
ambiental, seguridad y saluden  |Verificar las condiciones ambientales y de SST :em‘osxracmnes :n silas (nefro, rojo,verde, en :ruebas orales
eltrabajo de acuerdo con las politicas |acorde con los lineamientos establecidos para 6 6 anel scritorio para 30 azul) seguridad nsayos
. . - Estudio de caso personas Borrador para tablero |y Audios y videos
organizacionales y la normatividad el drea de desempefio laboral. )
o Entrevista Tablero acrilico acrilico salud Testimonios
vigente. Mentefacto Borrador para tablero |Pliego de papel en Registro de
Preeunta - respuesta acrilico. beriédico el i
al6n convencional Profesional Pruebas escritas abiertas
Aplicar practicas de proteccion Conferencia dotado de : de color ¢ Pruebas escritas cerradas
ambiental, seguridad y salud en Reportar las condiciones y actos que afecten Demostraciones 305ilas (negro, rojo, verde, [en Pruebas orales
. i o la proteccion del medio ambiente y la SST, de itori .
eltrabajo de acuerdo con las politicas | " v 6 6 Panel Escritorio para 30 22u) seguridad Ensayos
s ! acuerdo con los lineamientos establecidos en Estudio de caso personas Borrador para tablero |y Audios y videos
esy . el i ysocial. Entrevista Tablero acrilico acrilico salud Testimonios
vigente. Mentefacto Borrador para tablero |Pliego de papel en Registro de
\ta — respuesta crilico periddico el i
talleres practicos al6n convencional Profesional en Pruebas escritas abiertas
Demostraciones dotado de : de color ia o Pruebas escritas cerradas
Preparar alimentos de acuerdo con la | Elaborar productos de reposteria y panaderia :A’eg“"‘a ~ respuesta :" sillas ‘"efm' rolo,verde,  |Tecndlogo en :""Ebas orales
orden de produccion y procedimineto  [de comedor utilizando preparaciones de base, 36 6 lesa redonda scritorio para 30 azul) cocina o nsayos
§ o - personas Borrador para tablero  [gastronomia. [Audios y videos
tecnico técnicas de ensamble y decoracién )
Tablero acrilico acrilico Testimonios
Borrador para tablero  [Pliego de papel Registro de
acrilico periddico i
Sal6n convencional |Todo en acero Profesional en Pruebas escritas abiertas
Gestionar procesos propios de la Conferencia dotado de : inoxidable ciencias Pruebas escritas cerradas
cultura emprendedora y empresarial de Integrar elementos de la cultura Demostraciones 30silas Olla con tapa de 250 ml |economicas oafines Pruebas orales
acuerdo con el perfil personal y los | emprendedora teniendo en cuenta el perfil 6 6 panel Escritorio para 30 2und profesional en Ensayos
" Estudio de caso personas Olla con tapa de 500 ml [administracion de Audios y videos
requerimientos de los contextos personaly el contexto de desarrollo social. ) n losy v
ducti ol Entrevista Tablero acrilico 2 und empresas o afines Testimonios
productivoy social Mentefacto Borrador para tablero |Olla con tap de 1litro 2 |profesional en Registro de
Pregunta — respuesta acrilico und (fondo) d fi i
Saln convencional | Marcadores de color _[Profesional en Pruebas escritas abiertas
i i Conferencia dotado de : (negro, rojo, verde, |ciencias Pruebas escritas cerradas
Gestionar procesos propios de la
cultura v de | Caracterizar 1a dea de negocio teniendo en Demostraciones 305ilas azul) economicas oafines Pruebas orales
acuerdo con el perfil personal y los | cuenta las oportunidades y necesidades del 6 6 panel Escritorio para 30 Borrador para tablero |profesional en Ensayos
> - Estudio de caso personas acrilico administracion de Audios y videos
requerimientos de los contextos sector productivo y social. ) a n fosy v
et ol Entrevista Tablero acrilico Pliego de papel empresas o afines Testimonios
productivoy social Mentefacto Borrador para tablero |periédico profesional en Registro de

Pregunta - respuesta

acrilico

Cinta adhesivo
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Salon convencional

Marcadores de color

Profesional en

Pruebas escritas abiertas

Gestionar procesos propios de la Conferen dotado de : (negro, rojo, verde, |ciencias Pruebas escritas cerradas
cultura emprendedora y empresarial de |Estructurar el plan de negocio de acuerdo con Demostraciones 30sillas azul) . o |reonormicas oafines Pruebas orales
acuerdo con el perfil personal y los | las caracteristicas empresariales y tendencias 6 6 ] Escritorlo para 30 Borrador para tablero |profesional en Ensayos
equerimientos de los contextos e morcad Estudio de caso personas acrilico administracion de Audios y videos
q o o Entrevista Tablero acrilico Pliego de papel lempresas o afines Testimonios
productivoy socia Mentefacto Borrador para tablero di profesional en Registro de
Pregunta — respuesta acrilico. Cinta adhesivo d fi
Salén convencional | Marcadores de color _|Profesional en Prucbas escritas abiertas
Gestionar procesos propios de la Conferencia dotado d (negro, rojo, verde, |ciencias Pruebas escritas cerradas
cultura emprendedora y empresarial de | Valorar la propuesta de negocio conforme Demostraciones 30sillas azul) economicas oafines Pruebas orales
Panel Escritorio para 30 Borrador para tablero [profesional en Ensayos
acuerdo con el perfil personal y los con su estructura y necesidades del 6 6 ] : ! 3
requerimientos de los contextos productivo y soca, Estudio de caso personas acrilico administracion de Audios y videos
q o o . Entrevista Tablero acrilico Pliego de papel lempresas o afines imoni
productivoy socia Mentefacto Borrador para tablero  [periédico profesional en Registro de
Pregunta - resouesta crilico Cinta adhesivo deo oaf
Demostraciones Salén convencional | Marcadores de color _|Profesional en Prucbas escritas abiertas
Panel dotado de: (negro, rojo, verde, |Cocina o Pruebas escritas cerradas
CONTROLAR EL MANEJO DE LAS Almacenar materias primas teniendo en Debate 30ssillas azul) Gastronomia Pruebas orales
MATERIAS PRIMIAS EN LA PRODUCCION | S0 P eroe BTEee e o - A Ensayo Escritorio para 30 Borrador para tablero  [Ingeniero de Ensayos
DE ALIMENTOS DE ACUERDO CONLOs | (278 TREER B ot oo Estudio de caso personas acrilico alimentos [Audios y videos
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Entrevista Tablero acrilico iego de papel Tecnslogo en Testimonios
Mentefacto computador portatil  |periédico cocina o Registro de
|Pregunta — respuesta Conexion de internet. 'Qn(z adhesivo
talleres practicos Salon convencional _|Marcadores de color |Profesional en Prucbas escritas
Demostraciones dotado de : (negro, rojo, verde, |gastronomia o Pruebas orales
. - il ) 6
Preparar alimentos de acuerdo conla | Presentar preparaciones segn técnicas, P'eg”"': ':““‘““’ 20silas ::‘"L dor para tablerg|1< noloBo en E"j“’s a
orden de produccion y procedimineto |  criterios de calidad y tendencias de los 36 6 Mesa redonda Escritorio para 30 o L& cocinao Audios y videos
tecnico servicios alimentarios. personas i
Tablero acrilico Pliego de papel Registro de
Borrador para tablero [periodico observaciones
acriico Cinta adhesivo G
Comentarios Salén convencional | Todo en acero profesional en: Prucbas escritas abiertas
Conferencia dotado de: inoxidable Quimica, Pruebas escritas cerradas
Comunicarse de manera sencila en inglés en Ensayo 30sillas Olla con tapa de 250 ml |Licenciatura en Pruebas orales
forma oral y escrita con un visitante o colega Pregunta - respuesta Escritorio para 30 2und Quimica, Quimica Ensayos
en un contexto laboral cotidiano. personas Olla con tapa de 500 mi |Industrial Audios y videos
Tablero acrilico Testimonios
Computador portatil  [Olla con tap de 1litro 2 Registro de
lierEsEr anlEmnhEEnde Conexisn de internet  |und (fondol
forma oral y escrita dentro de mesa Pruebas eseritas abiertas
bl Mesa para computador |Marcadores de color Pruebas escritas cerradas
oot oad 60 2 Sila para instructor | (negro, rojo, verde, Pruebas orales
segun los criterios establecidos a2ul) Ensayos
por el Marco Comdin Europeo de Poner en préctica vocabulario bésico y Borrador para tablero [Audios y videos
Referencia para las Lenguas. expresiones comunes de su drea ocupacional acrilico Testimonios
en contextos especificos de su trabajo por Pliego de papel Registro de
medio del uso de frases sencillas en forma periddico observaciones
oraly escrita. Cinta adhesivo Registro de actitudes
Tijeras para papel Prueba de actitudes
Auto valoracion
Socio drama
Documentos de
672 234 productos

GFPI-F-018.V2



®
SENA

N

GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
PROCEDIMIENTO DESARROLLO CURRICULAR
FORMATO PLANEACION PEDAGOGICA

[ 4
SENA

N

Fecha de Elaboracién

Denominacién del Programa de Formacion
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Cadigo y versioén del Programa
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Cadigo del Proyecto ( Si es formacion Titulada)

(es) que elabora la

DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE AMBIENTES DE
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" Instructor Compromiso Formato de evaluacion
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PLANEACION PEDAGOGICA

ETAPA TRIMESTRE GUIA ACTIVIDAD DE PROYECTO
Guia 0
Guia 1 Identificar las materias primas y los peligros de contaminacion en la
preparacién de alimentos
Analisis y 1
planeacion
Guia 2 Disponer los recursos para la preparacidn de alimentos
2 Guia 3 Aplicar técnicas y métodos basicos en la preparacién de alimentos.
Ejecucion
Producir alimentos de cocina nacional e internacional
3 Guia 4
Emplatar preparaciones
Evaluacion 4y5 Etapa Productiva




RESULTADOS DE APRENDIZAIJE

Induccidn

Caracterizar las materias primas

Identificar los peligros de contaminacion

Efectuar operacion de limpieza

Almacenar materias primas

Solicitar materias primas

Aplicar practicas higiénicas

Elaborar productos de cocina

Realizar preparaciones de base pasteleria y panaderia

Elaborar productos de cocina

Realizar preparaciones de base pasteleria y panaderia

Presentar preparaciones




CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA PRODUCCION DE ALIMENTOS DE
ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS
MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA PRODUCCION DE ALIMENTOS DE
ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA PRODUCCION DE ALIMENTOS DE
ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA ORDEN DE PRODUCCION Y PROCEDIMIENTO
TECNICO

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA ORDEN DE PRODUCCION Y PROCEDIMIENTO
TECNICO

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA ORDEN DE PRODUCCION Y PROCEDIMIENTO
TECNICO
PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA ORDEN DE PRODUCCION Y PROCEDIMIENTO
TECNICO
PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA ORDEN DE PRODUCCION Y PROCEDIMIENTO
TECNICO
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